Elégance Rosé 2016

Elégant & tous moments...

Couleur : Rosé

Millésime : 2016

Appellation : Cotes du Rhone

Terroir : Vallée du Rhéne Sud, Mollans sur Ouveze. Vignes situées
en altitude (env. 250-300 m), terroir de coteaux aux sols argilo-
calcaires, petits grés.

Assemblage :

80% Cinsault

10% Syrah

10% Grenache

Vinification :

Vendanges a I'aube s’ensuit un pressurage direct. Puis un
débourbage de 24 heures a 10°C.

Fermentation a température régulée (16°C).

Vignes de 40 ans.

Production : 5500 Bouteilles

Garde :dela?2ans

Caractéristique

Jolie robe pétale de rose a reflets brillants. Sa bouche est
complexe, sur des notes a la fois d’agrumes et de fruits rouges
comme de la confiture de fraise, le tout associé a des notes
d’écorce d’orange. Une belle longueur en bouche avec de la
fraicheur.

Conseil de Dégustation :

Se déguste avec volaille, viande rouge, cuisine exotique, sucré-
salé. Agréable et fruité, il régalera tous vos plats d’été et peut
vous accompagner tout le long du repas.

Prix : $20.15
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